Wijnproeverij Roparun Team Climax Ede
Zaterdag 16 april
m.m.v. vinoloog Stefan Bos

5 B%AW(A di, € 3,29)

Chileense droge witte wijn, vol en aromatisch van smaak. Lekker bij vis, kaas en salade

/4%5?5/”@56 (Jumbo, € 3,99)

Droog en rond met tonen van tropisch fruit. Goed te combineren met diverse visgerechten.

Een mooie Australische Chardonndy met frisheid en een bijzonder intense frwt\ghe\d droog, ziltig, kruidig
en zeer veel zoetig-fruitig nTrances. Serveer bij salades, wit vlees en gevogelte, ook heerlijk als aperitief.

J& jlfiofl/é;/@ C/’eé[(A | €389)

Rosé wijnen

&1‘/5& @ /Z{ [(f' /L (Jumbo, € 3,69)

Fris gfiet geuren van aardbeien en kersen. Past goed bij gourmet gerechten.

&@&L@T ' FM%AH €599

Prachtige bordeaux-roge van 100% merlotgfuiven met een rijke, lange smaak met een prachtige zoetba-
lans. Voor bij een zomerse maaltijd of om zo van te genieten. Lekker bij: zalm, kip & kalkoen

CWA:”/‘&Y Lrance wid, €229

Een solide, goede wijn met intense kruidige accenten en de zoetheid van kersen. Lekker bij donker viees.

W (HEMA, € 3,=)

Een s;,pele wijn uit Spanje met aroma'’s van cassis en bosbessen. Prima bij vleesgerechten of atsgperitief

Y rmﬁwﬂézm Cféﬁ% [est; Zj& (Ald, € 3,89)

SBepele, intense en volle wijn met de geur van kersep en zwarte bessen, kruiden en specerijen. Deze wijn
kunt u serveren bij roodvleesgerechten, wild of kazen en is ook heerlijk bij barbecue, fondue en gourmet.
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Dessertwijn

M/L%%J @ }{Wjé; pé%&b)( <ﬁ£AH €599

Gerupt eikenhouten vaten. Lekker bi

ocoladedessert




